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Auswirkungen auf die Kellerwirtschaft
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Raumliche Verteilung .
von Wasserstref3 in einem Weinberg CANDUCHERRAGRA
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Isotopen Nachweises / 13C/12C
214 » -20 hoher Wasserstrel3

- » -27 kein Wasserstress

48 9.6 144 192 24

Figure 5 - Spatialisation of vine water status at plot scale. based on the measurement of
carbon isotope discrimination (B¢ ratio) on the grape sugars at ripeness (2005 vintage.
Van Leeuwen ef al., 2006)
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Korrelation zwischen Beeren p- AMMP Gehalt bei der Er  nte und Wasserstress, bewertet
nach der Kohlenstoff- Isotopenzusammensetzung des Zuck ers
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Wasserverfugbarkeit Wasserstrel3
Journal of the Science of Food and Agriculture 3 Sci Food Agric 85:73-85 (2005)
Influence of water and nitrogen deficit on fruit
ripening and aroma potential of Vitis vinifera
L cv Sauvignon blanc in field conditions
Catherine Peyrot des Gachons,' Cornelis Van Leeuwen,’* Takatoshi Tominaga,’
Jean-Pierre Soyer,? Jean-Pierre Gaudillére® and Denis Dubourdieu’
Facl Enoots doBordes, 351 Cours e Lortion, 3540 T G, e
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Einfluss von Wasserstress und Boden

auf die sensorische Auspragung

PCA der sensorischen Profile Jahrgang 2005,
Pfalz, Ausbau in Weingttern und DLR Rheinpfalz
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Beobachtungen (Achsen FL und F2: 48,31 %)
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Traubenqualitat von Weil3en Trauben g

Wasserstrel

- Zucker

- Stickstoffverbindungen

- Aromastoffe
+ Phenolgehalt
+ Farbe (GB, Traminer ...)

+ Indolessigséaurebildung
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Wasserstrel3 = friihe Fullung s

SO,-gabe.

Filtration
Abfiillung

September Oktober

Vorklarung Flugschonung Labor Analysen QbA Priifung

und Ausstattung
Verkostung 17.10.
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Wasserstreld = Ascorbinsdure AhieeaLs

13 Monate
Lagerdauer
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Oenologische Antwort bei WeilRwein RHENPEALT

Gute Wasserversorung Wasserstrel

Spate Lese (mehr MG) Spate Lese (mehr Aromastoffe)

Langes Hefelager (komplex) Mostschdnung  (phenolgenalt

verringern)

Verbesserte Hefeernéhrung

(Ammonium leicht durch Garsalz ersetzbare,
Kaum ersetzbar sind Aminosauren -NOPA- nimmt
erst mit der Reife)

Ascorbinsaure (gegenuta)

frihe FU”Ung (Alterung vermeiden)
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Einfluss der Wasserversorgung auf die
Traubenqualitdt von Roten Trauben e

Gute Wasserversorung Wasserstreld

+ Menge - Menge

+ Zucker - Saure

+ Aromastoffe - Zucker

- Farbe - Aromastoffe

- Phenolgehalt + Phenolgehalt

+ Farbe
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Kleine Beeren viel Farbe weniger Tannine
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Hochschule Geisenheim, Der Deutsche Weinbau - 26.6. 2015 - Nr. 13
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Abb. 3: a) Anzahl

Kerne pro  Beere
[links] und b)
Gewicht pro Kern
[rechts] von
Spdtburgunder
Beeren nach
Sortierung der
Beeren in den
Jeweiligen
Beerengrifie-
Kategorien  (kleine
Beeren: 10-12,5 mm,
mittlere Beeren:

12,5-14 mm, grofe
Beeren: 14-16 mm).
Boxplot aus 3
Wiederholungen.




Kleine Beeren viel Farbe weniger Tannine

Verhéltnis Kerngewicht
zu Beerengewicht (%)

Verhéltnis Hautgewicht
zu Beerengewicht (%)
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B . Beeren: 14-16 mm).
BeerengréBe BeerengréBe Boxplot  aus 3
Kategorien Kategorien Wiederholungen.

Quelle: Spatburgunderstile: Auf die Groe kommt es
Hochschule Geisenheim, Der Deutsche Weinbau - 26.6.

an ... Magali Lafontaine,
2015 - Nr. 13

Dr. Maximilian Freund, D r. Manfred Stoll,

Wasser im Weinberg 28.Juli 2015 Bernhard Schandelmaier

Abb. 2: Verhdltnis
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Kleine Beeren viel Farbe weniger Tannine

Tannine im Wein
(mg CE /L Wein)

Anthocyane im Wein
(mg M30G /L Wein)
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kleine mittlere groRe
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kleine mittlere groRe
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Abb. 6: Phenole in Spdtburgunder-Weinen aus der Mikrovinifikation von Spiitburgunder-Beeren nach
Sortierung der Beeren in den jeweiligen Beerengrifie-Kategorien (kleine Beeren: 10-12,5 mm, mittlere
Beeren: 12,5-14 mm, grofie Beeren: 14-16 mm) entnommen vor der Lese im 2007, 2008, 2009, 201 1.

A: Anthocyane im Wein (M30G: mg Malvidin 3-O-G Equivalent pro L).

B: Tannine im Wein (CE: mg Catechin Equivalent pro L).

Jeder Punkt entspricht dem Mittelwert aus 3 Ausbauwiederholungen +/- Standardabweichung.

Quelle: Spatburgunderstile: Auf die Groe kommt es
Hochschule Geisenheim, Der Deutsche Weinbau - 26.6.

an ... Magali Lafontaine, Dr. Maximilian Freund, D  r. Manfred Stoll,
2015 - Nr. 13
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Kleine Beeren viel Farbe weniger Tannine RHENPEALT
I —

=—{ == Kontrolle

. Tannine, Abb. 7: Deskriptive Sensorik
+++@:+ kieine Beeren adstringenz * von  Spdtburgunder-Weinen
- <@ — grolle Beeren des Jahrgangs 2013

(durchgefiihrt am 06.11.2014;
Panelgruppe: n=48;
Erklirung — der  Varianten:
siehe Text).

Die Ergebnisse wurden fiir

Frucht Farbe ** alle  Attribute  nach  einer
einfaktoriellen Varianz-
Analyse berechnet.

Signifikante Unterschiede
: Tannine (p=0,018; *), Farbe
: (p<0,001; *¥*), Sortentypizitdt
: (p=0,023; *).
& RTTTT i aed
oot

5
Bitterkeit Sortentypizitat *
Quelle: Spatburgunderstile: Auf

die GroRe kommt es an ... Magali Lafontaine, Dr. Ma  ximilian Freund, Dr. Manfred Stoll,
Hochschule Geisenheim, DDW
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Ohne Wasserstrel Wasserstreld

* Roséwein Wenig / kein

« Saftentzug Saftentzug

e Konzentrierung

e Traubensortierung
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WeiRwein und Rotwein sind zu unterscheiden P

WWwW RW

Gute Wasserversorung Wasserstrel

+ Zucker - Menge

+ Aromastoffe - Saure

+ Stickstoffverbindungen - Zucker

- Farbe - Aromastoffe

- Phenolgehalt + Phenolgehalt

+ Farbe
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Lesezeitpunkt VS. Gesamtphenole RHEINPTALZ
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Botrytis 1 Woche vor der Lese RHEPFALL
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MG vs. Ertrag AHENPEALL

Riesling, Geisenheim
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Wasser unter Kontrolle halten

Quelle: Bernd Ziegler DLR-Rheinpfalz

Wasser im Weinberg 28.Juli 2015

Bernhard Schandelmaier

g Rocinandpi

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
RHEINPFALZ

Der Lesezeitpunkt ergibt
sich aus dem kalkulierten Risiko
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» Befallshaufigkeit

» Niederschlag &
Temperatur

> September

Basiswein

Wasser im Weinberg 28.Juli 2015

» Mostgewicht

Aktuelle
Risikoanalyse

Lesezeitpunkt

Bernhard Schandelmaier

» N-Gehalt
Blattstiel

> Rebsorte

Kultwein
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Faulnis: ab 70°bis 80 °Oe geht es los o R

RHEINPFALZ

> Befallstarke

> Anteil befallener
Beeren

> Befallshaufigkeit
> Anteil befallener

Trauben o
Re= 0,8665 B
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,Die Nachteile, die durch eine m RheinlandDfalz

zu frihe Lese entstehen, sind durchweg aTEsTURCETATRLM
. I - .e “ \NDLICHER RAUM
viel gréf3er als durch eine zu spéate Lese RHENPTALZ

» Riesling 06.10.2006, halbierte
Trauben

» August 150 mm
» 18. Sept. 80 mm
» 1 Woche Inkubation
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Laccase Inaktivierung im
Most durch Temperatur
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TF -

Laccaseinaktivierung
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Entwicklung der Hefezellzahl

in Morio Muskat iR
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Thermo-Flash-Pasteurisation 72-76 °C i

niedrige pH-Werte, viel Faulnis = TF

v’ bessere Garung

v' weniger Farbe
v'  reintoniger Wein
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Trauben ausschneiden e

Tages Durchschnittswerte an fllichtiger Saure im
Verlauf der Rieslinglese 2006

0,55
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042 038
0,3
0,21
0,08
gl BN BEn BB BB I B

Montag Dienstag Mittwoch  Donnerstag Freitag Samstag

o
o

o
~
|

o
N
|

fl. Saure (g/L)

Quelle: Sturm, Der Deutsche Weinbau, 2007, Heft 16-
i i bei T i veran
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e L Rheinland]falz
Flexibilitat im Keller - die richtige Antwort auf
. b!ENSTLEISTUNCSZENTRUM
den Jahrgang finden n-1s dnpuaiie s
Verlauf Jahr | Emnte Maische Most Wein
Feucht 2000 | Frihe Lese Maischeerhitzung Pasteurisation kurzes
- heil3 zggg Schnelle Mostkiihlung Hefelager
Verarbeitung Entsauerung
Kohle
Zugige Garung
feucht 2002 | Spate Lese mit Standzeit Entsauerung
- kihl 2004 | Edelfaule Kohle
2008
2013
Trocken 2003 Hohe MG Maischekiihlung Mostkiihlung Langes
-hei3 igii Frilhe Lese Maischegarung Most Sauerung Hefelager
Weil3wein Holzeinsatz
Schnelle
Verarbeitung
Trocken 1996 Spite Lese Standzeit Entséuerung Langes
- 2009
kahl 2007 Hefelager
2012 Holzeinsatz
2014
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Zusammenfassung

RW

Moderater Wasserstrel3

Info
f e
Tel.: 06321 - 671 293

bernhard.schandelmaier@dlr.rip.de
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